
쌀 여주 진상미, 찹쌀, 김치(배추) : 국내산, 고춧가루 : 중국산

Breakfast
조식

* 위 가격은 10% 부가세가 포함되어 있습니다.

* 치아파절주의  * 19세 미만 청소년에게 주류를 판매하지 않습니다.

* 특정 음식에 알러지가 있으시거나 특별히 원하는 음식이 있으실 경우 사전에 말씀 해 주시기 바랍니다.

아메리칸 블랙퍼스트 [15분소요] 

토스트 달걀요리에 베이컨, 소시지등의

먹을거리에 커피, 주스를 제공하는 식사

베이컨(돼지고기) 미국산
소시지(돼지고기) 국내산

￦ 27,000

컨티넨탈 블랙퍼스트 [10분소요] 

간단한 식사로 토스트 

커피등을 제공하는 메뉴

￦ 20,000

전복죽 [15분소요]

기력에 좋은 활전복과 야채를 넣어 

정성들여 끓여낸 일품 죽

전복(국내산)

￦ 25,000

전복 미역국

신선한 전복과 미역을 주재료로 하여

만든 영양가 높은 한국 전통 국물 요리

전복(국내산)

￦ 23,000

사골 우거지 해장국 [10분소요]

깊고 진한 맛의 사골 육수에

얼갈이 배추의 곁잎인 우거지를

듬뿍 넣어 끓인 한국 전통 해장국

사골우뼈(호주산), 소고기(호주산)

￦ 23,000



쌀 여주 진상미, 찹쌀, 김치(배추) : 국내산, 고춧가루 : 중국산

* 위 가격은 10% 부가세가 포함되어 있습니다.

* 치아파절주의  * 19세 미만 청소년에게 주류를 판매하지 않습니다.

* 특정 음식에 알러지가 있으시거나 특별히 원하는 음식이 있으실 경우 사전에 말씀 해 주시기 바랍니다.

Menu
인기메뉴

굴비구이와 녹차물 정식 [15분소요]

단백질과 영양소가 풍부한 굴비를 

겉은 바삭하고 속은 촉촉하게 구워낸 별미 

굴비(중국산), 대두(외국산)

￦ 27,000

연어포케 & 데일리스프 [15분 소요]

신선한 연어와 다양한 채소를 깍둑썰기로

 썰어 밥위에 올리고 소스를 곁들여 먹는 

샐러드 덮밥 하와이 대표음식.

연어(노르웨이산), 보리, 쌀(국내산) 

￦ 23,000

냉모밀 & 로스카츠 [15분 소요]

차가운냉모밀의 시원함과 짭짤한 맛,

그리고 따뜻하고 바삭한 로스카츠의 고소함은 정말

잘어울리는 환상적인 조합으로 한국인에 인기메뉴

돼지고기(국내산)

￦ 25,000

한방 전복 꼬리곰탕 [15분소요]

진하게 우려낸 육수에 전복과 꼬리살이 

듬뿍 올라간 곰탕

전복(국내산), 소고기(꼬리:호주산)

￦ 27,000



쌀 여주 진상미, 찹쌀, 김치(배추) : 국내산, 고춧가루 : 중국산

* 위 가격은 10% 부가세가 포함되어 있습니다.

* 치아파절주의  * 19세 미만 청소년에게 주류를 판매하지 않습니다.

* 특정 음식에 알러지가 있으시거나 특별히 원하는 음식이 있으실 경우 사전에 말씀 해 주시기 바랍니다.

Menu
스페셜메뉴

북경식 팔진 해물덮밥

풍부한 해산물의 감칠맛과 다양한 채소의 신선함,

그리고 농후한 소스의 조화가일품인 

단순한 덮밥이 아닌 정성을 담은 음식

갑오징어(베트남),위소라(세네갈),흰다리새우(베트남)

￦ 25,000

서리태 클로렐라 콩국수

검은콩의 일종인 서리태를 사용하여 만든

 콩국수로 일반 콩국수보다 더욱 고소하고 진한 맛과 

함께 풍부한 영양을 자랑하는 국수요리

서리태(국내산)

￦ 24,000

한우불고기 열무 보리비빔밥

한국의 대표적인 음식인 비빔밥에 고급스러운 한우

불고기를 더해 맛과 영양을 모두 잡은 특별한 메뉴

소고기(국내산),보리,쌀(국내산)

￦ 24,000

클럽 샌드위치&커피 [20분소요]

주방장이 직접 토스트 속에 

햄, 치즈로 채운 샌드위치   

햄(돼지고기:국산,외국산)

￦ 25,000



쌀 여주 진상미, 찹쌀, 김치(배추) : 국내산, 고춧가루 : 중국산

A La Carte
일품요리(3~4인) 

* 위 가격은 10% 부가세가 포함되어 있습니다.

* 치아파절주의  * 19세 미만 청소년에게 주류를 판매하지 않습니다.

* 특정 음식에 알러지가 있으시거나 특별히 원하는 음식이 있으실 경우 사전에 말씀 해 주시기 바랍니다.

￦ 70,000

숙주듬뿍 유린기 [20분소요]

바삭하게 튀긴 닭고기 튀김 위에 아삭한

숙주를 푸짐하게 올리고 새콤달콤한 

간장소스를 곁들여 먹는 요리

닭고기(국내산)

￦ 120,000

소안심 찹 스테이크 [20분소요]

부드러운 소 안심부위를 한입 크기로 썰어

다양한 채소와 함께 특제소스로 볶아낸 요리

소고기(호주산)
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A La Carte
일품요리(3~4인) 

* 위 가격은 10% 부가세가 포함되어 있습니다.

* 치아파절주의  * 19세 미만 청소년에게 주류를 판매하지 않습니다.

* 특정 음식에 알러지가 있으시거나 특별히 원하는 음식이 있으실 경우 사전에 말씀 해 주시기 바랍니다.

￦ 65,000 ￦ 50,000

버팔로 윙과 감자튀김 [20분소요]

오븐에 잘 구워진 버팔로 윙에  바삭하게

튀긴 감자튀김 안주로 일품인 메뉴

닭고기(태국산)

페스츄리 고르곤졸라와 감자튀김 [20분소요]

크리미하고 달콤하고 짭쪼름 

한 맛의 고르곤졸라 피자와

방금 튀긴 감자튀김

￦ 70,000

생연어 아보카도 샐러드 [15분소요]

싱싱한 생연어를 주재료로 하여 다양한

채소와 함께 드레싱을 곁들여 먹는 샐러드요리

연어(노르웨이산)



쌀 여주 진상미, 찹쌀, 김치(배추) : 국내산, 고춧가루 : 중국산

Hot Pot
4인 식사 메뉴

* 위 가격은 10% 부가세가 포함되어 있습니다.

* 치아파절주의  * 19세 미만 청소년에게 주류를 판매하지 않습니다.

* 특정 음식에 알러지가 있으시거나 특별히 원하는 음식이 있으실 경우 사전에 말씀 해 주시기 바랍니다.

￦ 160,000

능이 전복 토종닭 백숙                   
귀한 버섯인 능이버섯과 바다의 보양식 전복

그리고 쫄깃하고 영양가 높은 토종닭을 함께

푹 고아 낸 고급 보양 음식

토종닭(국내산), 전복(국내산)

￦ 140,000

한우 불고기 모듬 버섯 전골 [30분소요]
부드럽고 감칠맛 넘치는 한우불고기와

다채로운 종류의 신선한 버섯들을 함께

끓여낸 고급 전골 요리

소고기(국내산)

￦ 130,000

쭈꾸미 삼겹 쌈밥 [30분소요]
매콤하게 양념된 쫄깃한 쭈꾸미와

고소한 삼겹살을 함께 볶아 신선한

쌈 채소에 푸짐하게 싸먹는

매력적인 퓨전 음식

쭈꾸미(베트남),대두(외국산) 

돼지고기(국내산)

￦ 120,000

한돈 묵은지 김치 전골 [30분소요]
잘익은 숙성 묵은지김치와 품질

좋은 한돈 돼지고기를 주재료로 

하여 다양한 채소와 함께 얼큰하고

깊은 맛으로 끓여낸 전골요리

돼지고기(국내산),대두(외국산)

만두(돼지고기:국내산)

￦ 150,000

메로 매운탕 [30분소요]
부드럽고 기름진 메로살과

얼큰하고 칼칼한 양념,

그리고 시원한 채소를

함께 끓여낸 매콤한 탕요리

메로(원양산)

예약필수(2시간소요)



쌀 여주 진상미, 찹쌀, 김치(배추) : 국내산, 고춧가루 : 중국산

* 위 가격은 10% 부가세가 포함되어 있습니다.

* 치아파절주의  * 19세 미만 청소년에게 주류를 판매하지 않습니다.

* 특정 음식에 알러지가 있으시거나 특별히 원하는 음식이 있으실 경우 사전에 말씀 해 주시기 바랍니다.

Menu
시그니쳐메뉴

왕새우를 올린 오므라이스 [15분 소요]

소고기 야채볶음밥위에

부드러운 계란을 올린 음식

소고기(호주산), 쌀(외국산)

￦ 21,000

안심 커리 라이스 [15분 소요]

갖은 야채를 섞어 만든 커리와

부드러운 안심을 같이 먹을수 있는 별미

소고기(호주산)

￦ 23,000

셰프 특선짬뽕 [20분 소요]

낙지한마리와 신선한 해산물과 야채가 어우러져 

얼큰한 맛이 일품인 별미

전복(국내산),낙지(중국산),오징어(베트남산)

￦ 24,000



Tea or Drink
음1주류

* 위 가격은 10% 부가세가 포함되어 있습니다.

* 치아파절주의  * 19세 미만 청소년에게 주류를 판매하지 않습니다.

* 특정 음식에 알러지가 있으시거나 특별히 원하는 음식이 있으실 경우 사전에 말씀 해 주시기 바랍니다.

*라운드중 지나친 음주는 안전사고를 유발할수 있으니 삼가해주시기 바랍니다. 

   아메리카노 

아이스 아메리카노

라떼

아이스 라떼

카푸치노

유자차 / 모과차 

아이스 유자차 / 아이스 모과차 

허브티

아이스 허브티

콜라 / 사이다 / 제로콜라

스텔라 생맥주 330cc

스텔라 생맥주 2000cc

테라 생맥주 300cc

테라 생맥주 500cc

테라 생맥주 2000cc

소주(참이슬 or 처음처럼)

병맥주(카스 or 테라) 

화요(25)

일품진로

   10,000

12,000

13,000

13,000

13,000

9,000

10,000

7,000

9,000

4,000

   14,000

70,000

7,000

9,000

35,000

12,000

12,000

40,000

40,000

Coffe & Tea Draft Beer



Course
코스

늘보리 타락죽

늘보리(국내산)

산해진미 샐러드 

전복(국내산),새우(배트남)

갑오징어(베트남)

소향동고

새우(베트남)

그린채소 곁들인 안심 스테이크

소고기(호주산)

한우불고기 은이버섯전골 

소고기(국내산)

후식

브라타 치즈 샐러드

숙주듬뿍유린기

닭고기(국내산)

한돈 묵은지 김치전골

돼지고기(국내산),대두(외국산)

만두(돼지고기:국내산)

후식

Scarlet Course
1인 [예약 필수]

코스는 4인 이상만 주문 가능합니다.

￦ 140,000

생연어 아보카도 샐러드

연어(노르웨이)

크림새우

새우(베트남)

소고기 찹 스테이크

소고기(호주산)

메로 매운탕 

메로(원양산)

후식

Purple Course
1인 [예약 필수] ￦ 90,000

Mint Course
1인 [30분 소요] ￦ 60,000

쌀 여주 진상미, 찹쌀, 김치(배추) : 국내산, 고춧가루 : 중국산

* 위 가격은 10% 부가세가 포함되어 있습니다.

* 치아파절주의  * 19세 미만 청소년에게 주류를 판매하지 않습니다.

* 특정 음식에 알러지가 있으시거나 특별히 원하는 음식이 있으실 경우 사전에 말씀 해 주시기 바랍니다.
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